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GENUSSWOCHEN
09.09.–02.10.2023



Ein Pflichttermin für Genuss-
liebhaber in Zell am See- 
Kaprun: Von 9. September bis  
2. Oktober 2023 können die 
Vorzüge der Alpinen Küche 
entdeckt werden und sich 
Gäste von heimischen Produk-
ten und Kreationen verzau-
bern lassen. Von traditioneller 
Küche bis hin zu modernen 
Kochkursen – hier ist für jeden 

Geschmack etwas dabei.
Ob Showcooking, Themen-
abende, mehrgängige Menüs 
von Spitzenköchen, Kochkur-
se oder Workshops, Brunch 
oder Frühstück, Veggie-BBQ 
oder Markt-Besuch: Zell am 
See-Kaprun verwöhnt die 
Gaumen und begeistert mit 
allen Highlights rund um die 
Alpine Küche.

Nähere Infos zu allen Events finden Sie unter 
www.zellamsee-kaprun.com/alpinergenuss

JEDEN FREITAG
ALPINER GENUSSMARKT  
AM KIRCHBICHL
Wo: Kirchbichl, Kaprun
Wann: ab 10:00 Uhr
Beim alpinen Genussmarkt am Kirchbichl 
erwarten euch Köstlichkeiten regionaler 
Produzenten zum Thema Alpine Küche 
sowie regionale und traditionelle Stände 
rundum Pinzgauer Handwerk. 

CHAMPAGNE & SUSHI
Wo: Soulkitchen, Kaprun
Wann: 18:00–21:00 Uhr
Preis: 1 Fl. Premiere Cuveè Extra Brut 
 AOC Champagner + Sushi Platte  
 für 2 Personen € 79,00
Anm.:  T. +43 6547 7670
  www.soulkitchen-kaprun.at
Unser Küchenchef zaubert euch feinstes Su-
shi frisch auf den Teller, dazu eine Flasche 
besten Champagner. Gönn dir mit deinen 
Liebsten bei cooler Atmosphäre einen super 
Sundowner-Abend und danach gibt’s lecke-
re Cocktails an unserer Sip & Savour Bar.

JEDEN SONNTAG
BRATL SONNTAG 
AM KITZSTEINHORN
Wo: Restaurant Gletschermühle, 
 Kitzsteinhorn, Kaprun
Wann: ab 12:00 Uhr
Preis: pro Portion € 17,50 
Ofenfrischer Schweinebraten mit Sauer-
kraut und Serviettenknödel.

TÄGLICH
KITZSTEINHORN GIPFEL FRÜHSTÜCK
Wo: Gipfel Restaurant Kitzsteinhorn
Wann: ab 09:15 Uhr
Preis:  Frühstück pro Person € 28,00
Anm.: T. +43 (0)6547 8621

Genussvolles Frühstück auf 3.000 Metern 
im Kitzsteinhorn Gipfel Restaurant. 

ALPINER GENUSS –  
PICKNICK AM MAISKOGEL
Wo: Maisi Alm (Take-Away Station)
Wann: ab 09:00 Uhr
Preis:  Picknick für zwei Pers. € 55,00
Anm.:  T. +43 (0)6547 8621

Für eine genussvolle kulinarische Beglei-
tung beim Wanderausflug. 

GLETSCHERGENÜSSE  
AM KITZSTEINHORN
Wo: Gipfel Restaurant und Restaurant 
  Gletschermühle, Kitzsteinhorn 

Verschiedene Gerichte zum Thema Alpi-
ne Küche.  

www.kitzsteinhorn.at

DO–DI
ALPINER HERBST IN ZELL AM SEE
(DO–DI)
Wo: Flo’s Restaurant im Boutique 
  Hotel Martha, Zell am See
Wann: DO–DI | 18:00–20:30 Uhr
Preis:  4 Gänge  €  85,00
  6 Gänge  € 109,00
Anm.:  T. +43 (0)6542 72123

Genieße ein Überraschungsmenü in 4 oder 
6 Gängen zum Thema „Alpiner Herbst in 
Zell am See“. 

Von Flusskrebsen aus dem See, Wild aus 
unseren Wäldern sowie Gemüse aus dem 
hoteleigenen Garten wird alles dabei sein. 
Passende Weinbegleitung mit Weinen aus 
der Alpinen Region Österreich, Italien und 
Slowenien!

Die Idee ist es, einen Abend ganz im Sinne 
des Genusses und der Kulinarik zu zeleb-
rieren, mit den besten Produkten am Teller 
und im Glas, mit viel Freude im ungezwun-
genen, legeren Ambiente.

FR, SA, SO
TIROLERHOF DELUXE BRUNCH  
MIT FISCH & KAVIAR  
(ab 22.09. Fr, Sa, So)
Wo: Hotel Tirolerhofs, Zell am See
Wann: Fr, Sa, So | 10:00–14:00 Uhr
Preis:  pro Person € 59,00
Anm.:  bis 1 Tag vorher, T. +43 6542772
  oder welcome@tirolerhof.at

Genieße einen exquisiten Brunch im Win-
tergarten des Hotel Tirolerhofs in Zell am 
See. Tauche ein in eine kulinarische Oase 
aus frisch zubereiteten Fischspezialitäten, 
begleitet von delikatem Kaviar. Lasse dich 
von der eleganten Atmosphäre verzau-
bern, während du hochwertige Fischspe-
zialitäten und den Luxus des Tirolerhofs in 
vollen Zügen genießen kannst. Ein Brunch, 
der deine Sinne verwöhnt und etwas ganz 
besonderes für dein Wochenende ist.

Das gesamte Programm 
der Genusswochen 
finden Sie hier:

JEDEN MITTWOCH
AMICI, AMORE & PIZZA
Wo: Soulkitchen, Kaprun
Wann: 18:00–21:00 Uhr
Preis: 1 Flasche Soulsisters‘ Blubber +  
 2 x gegrillte Gourmet Pizza 
 Package für 2 Personen  € 79,00 
Anm.:  T. +43 6547 7670
  www.soulkitchen-kaprun.at

Leckere, selbstgemachte, bunte Gourmet- 
Pizzen, die in unserem Big Green Egg 
frisch gegrillt werden.

Gönnt euch einen schönen, lässigen 
Abend mit einer oder zwei guten Flaschen 
italienischen Prosecco und Pizza.

Danach gibt’s noch leckere Cocktails an 
unserer Sip & Savour Bar.

So lässt sich der Mittwochabend gemein-
sam mit Freunden super ausklingen.
Life is too short for less!



DO, 21. – SA, 23. SEPT.
HERBSTGOLFTAGE 

Die Herbstgolftage richten sich an aktive 
Genussurlauber und passionierte Golfer. 
Jeden Tag erwartet alle Teilnehmer eine 
Startbetreuung und großzügige Half-
way-Verpflegung. 

Feinschmecker dürfen sich täglich auf 
mehrgängige Dinner im Stil des alpinen 
Genusses inkl. Wein, Bier, Kaffee und alko-
holfreie Getränke freuen. Die Abendver-
anstaltung beginnt jeweils um 18:00 Uhr.

HOTEL HEITZMANN UND 
SEEHOTEL BELLEVUE
Wann:  Donnerstag, 21.09.2023
Abendveranstaltung: Seehotel Bellevue

TAUERN SPA ZELL AM SEE- 
KAPRUN UND HOTEL TIROLERHOF
Wann:  Freitag, 22.09.2023
Abendveranstaltung: Hotel Tirolerhof

Haidvogl MAVIDA Zell am See
Wann:  Samstag, 23.09.2023
Abendveranstaltung: Haidvogl MAVIDA

Anm.:  

www.zellamsee-kaprun.com/genusswochen

DO, 14. + DO, 21. SEPTEMBER
GEFÜHRTE KRÄUTER- UND 
GENUSSWANDERUNG 
Wo: trassXpress Talstation, Zell am See
Wann:  09:00 Uhr
Dauer: ca. 3 h inkl. Kräuter-Workshop
Preis: Erw. € 19,00 | Kinder € 14,00
 exkl. Seilbahnticket, begrenzte 
 Teilnehmeranzahl
Tickets: www.schmitten.at/events
Bei der genussvollen Wanderung entlang 
der Höhenpromenade entdeckt ihr zahlrei-
che wildwachsende Kräuter. Danach werden 
die gesammelten Kostbarkeiten der Natur zu 
unterschiedlichen Spezialitäten verarbeitet. 

FR, 15. + DI, 19. SEPTEMBER
BBQ „ROOT TO LEAF“ 
VEGETARISCH AM GRILL
Wo: Die Fliegerei, Zell am See
Wann:  ab 17:00 Uhr
Preis: pro Person € 99,00
 max. 12 TeilnehmerInnen!
Anm.:  T. +43 699 19074719
Root to Leaf in seiner reinsten Form. Von 
der vegetarischen Paella direkt vom Feuer 
über Schmorgemüse vom Grill und alles was 
dazugehört. Jetzt anmelden, direkt mitma-
chen und eine neue trendige Methode der 
Zubereitung erlernen, für den etwas anderen 
Grillabend zuhause! 4 Gänge mit inkludiertem 
Aperitif und Weinbegleitung von Hillinger!

FREITAG, 15. SEPTEMBER.

ALPINER GENUSSWOCHEN MARKT 
AM KIRCHBICHL
Wo: Kirchbichl, Kaprun
Wann: ab 10:00 Uhr
Am 15.09. findet ihr den Alpinen Genuss-
markt in einer ganz besonderen Aus-
führung mit einer großen Auswahl an  
Produkten von heimischen Produzenten. Zu-
dem erwartet dich ein Alpines Genussmenü  
gekocht von Hermann Wankmüller.

SAMSTAG, 16. SEPTEMBER
LAKE’N BRUNCH
Wo: MS Schmittenhöhe am Sonnendeck
Wann:  09:00 Uhr, Abfahrt Esplanade
Preis: pro Person € 49,00
 begrenzte Teilnehmeranzahl
Tickets: www.schmitten.at/events
Ein perfekter Start in den Tag mit regiona-
len Zutaten und traumhaften Ambiente am 
Zeller See.

FREITAG, 22. SEPTEMBER.

MOUNTAIN SUSHI & CASINO
Wo: Casino, Zell am See
Wann: ab 18:00 Uhr
Preis: pro Person €  27,00
• Begrüßungsjetons im Wert von € 15,00
• 1 Longdrink eurer Wahl an der Casino Bar
• Alpines Mountain Sushi (8 Stück)
Im Casino Zell am See könnt ihr euch von 
Markus Lorbeck und seinen regionalen Su-
shi-Kreationen verzaubern lassen. Feine 
Aromen, heimische Produkte und raffinier-
ten Kompositionen versprechen höchsten 
alpinen Genuss.

FREITAG, 29. SEPTEMBER.

WALD & FLUSS IM FINESSEN
Wo: TAUERN SPA, Kaprun
Wann: ab 18:30 Uhr
Preis: pro Person € 144,00
Anm.:  T. +43 6547 2040-0 oder 
 office@tauernspakaprun.com
Genussangebot: 6-Gänge-Tasting-Menü 
inkl. Weinbegleitung
Im exklusiven Restaurantbereich FinESSEN  
lädt dich Executive Chef Christof Schernt-
haner und sein Team auf eine kulinarische 
Reise rund ums Motto ‚Wald & Fluss‘ ein. 
Freue dich auf regionale Spezialitäten, fei-
ne Aromen, raffinierte Gewürze und über-
raschende Geschmackserlebnisse – sai-
sonal abgestimmt – die höchsten Genuss 
versprechen.

MONTAG, 2. OKTOBER.

FESTSPIELE DER ALPINEN KÜCHE
Wo: Ferry Porsche Congress Center,
 Zell am See
Wann: ab 10:00 Uhr
Info: www.alpine-kueche.com/de/
 festspiele-der-alpinen-kueche
Für UnternehmerInnen und MitarbeiterIn-
nen der Gastronomie und Hotellerie sowie 
Genussliebhaber: Spannende Fachvorträge 
und Podiumsdiskussionen, Stage-Cooking 
mit Top-KöchInnen und ein Marktplatz mit 
den besten regionalen ProduzentInnen.
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